Bieres pressions

25l 50L

Singha "Biere Thai" 5€ 8 €
L.B.F IBA 6 € 9€
Apéritifs

Ricard (2cl) 4€
Martini (5cl) 5€
Kir (14cl) 7€
Spritz (14cl) 8 €
Coupe de champagne (12cl) 12 €
EAUX 25dl 33d 50 cl 1L
Evian 4,50 € 5€ 8 €
San pellegrino 4,50€ 5€ 8 €
SODAS

Coca, Coca Zero, Perrier, Orangina, Limonade, Tonic, Ginger Beer 5€
JUS DE FRUITS

Orange, ananas, pomme, tomate 4,50 €
FRUITS PRESSES

orange, citron 5€
Expresso 2,50 €
Double expresso 4,50 €
Café creme 5€
Cappucino 5€
Chocolat chaud 5€
Café ou chocolat viennois 5€
Thé 5€
Calvados Sassy 8 €
Cognac hennessy 9€
Armagnac Benedictine 8 €
Get 27 8 €
Amaretto 8 €
Limoncello 7 €
Poire williams 8€
Bailey's 8 €

Cocktails

COCKTAIL SANS ALCOOL
Virgin Mojito, Virgin Colada, Vibrance "Martini" (pamplemousse, eau
gazeuse), Fruits (orange, ananas, sirop de grenadine)

CLASSIQUE
Mojito, Caipirhina, Margarita, Cosmo

MULE
Moscow, London, Jamaican

SPRITZ
Aperol, Saint-Germain

KOH "LES ILES"

James Bond Island

Vodka, martini blanc, citron, gingembre, menthe
Jum

Vodka, midori, créme de péche, citron, ananas
Chang

Rhum, coco, banane, ananas

Phuket

Vodka, orange, ananas, sirop de grenadine
Lanta

Vodka, framboise rose, cointreau, citron, cranberry
Samet

Rhum, citron, purée de fraise

Lipe

Tequila, citron, pamplemousse, eau gazeuse
Samui

Rhum brun, orgeat, citron, ananas, piments
Tao

Gin, cointreau, citron, cranberry

Alcools (4cl)

Vodka 42 Below .
Vodka Grey Goose
Rhum Bacardi Bianco
Rhum Bacardi Cuatro
Rhum Diplomatico
Rhum Doorly's 12 ans
Rhum Appleton 12 ans
Gin Bombay Sapphire
Gin Hendrick's

Tequila Cazadores
Tequila Don Julio Reposado

Whisky Jack Daniel's

Whisky Dalmore 12 ans

Whisky Koval single barrel millet
Whisky Hatozaki blended
Whisky Hatozaki pur malt

(+ 2€ en long drink)

CHAMPAGNE (bouteille de 75cl)
Langlet brut

Langlet blanc de blanc

Ruinart brut

8€

10€

10€

8€

10€

8€
10€
7€
8€
8€
9€
9€
8€
10€
8€
12 €

8€
10€
10€
8€
10€

60 €
75 €
85€
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Les entrées

SINHSAVANH
Boeuf séché a la citronnelle

POR PIA KAI / PHAK
Rouleaux croustillants au poulet ou aux légumes

SAY KOK
Saucisses laotiennes au porc et a la citronnelle

POR PIA KUNG
Rouleaux croustillants aux crevettes

SATAY KAI
Brochettes de poulet sauce satay

SOM TAM J
Salade de papaye verte

NEM LAO
Salade de riz croustillant et de porc a la laotienne

YAM KUNG J
Salade de crevettes a la thai

YAM NEUA J
Salade de boeuf a la thai

LAAB NEUA J
Tartare de boeuf lao (minute)

LAAB SALMON J
Tartare épicé de saumon a la citronnelle (minute)

LAAB MOO /
Salade de porc épicée

Les “curry”

KAENG KHIAO WAN KAI /
Poulet au lait de coco et curry vert

KAENG DAENG KUNG /
Crevettes au lait de coco et curry rouge

KAENG KHIAO WAN KUNG /
Crevettes au lait de coco et curry vert

MASSAMAN NEUA /
Beeuf au lait de coco, au curry massaman et aux cacahuétes

PANANG NEUA J
Beeuf au lait de coco et curry Panang
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13 €

13 €

Les soupes

TOM YAM KUNG /
Soupe de crevettes a la citronnelle

TOM YAM KAI J
Soupe de poulet a la citronnelle

TOM KHA KAI
Soupe de poulet coco parfumée au galanga

Poissons et fruits de mer

PLA TOD YUM MAMUANG
Dorade entiere a la mangue verte

PLA NEUNG MA NAW J
Bar entier vapeur a la sauce de citron épicée

PLA TOD SAM ROD J
Filet de poisson croustillant sauce sucrée-salée et épicée

PAD KRA PAO KUNG
Crevettes sautées au basilic

KUNG PAD NAM PRIK PAO/
Crevettes sautées aux piments

KUNG TOD KATHIAM PIKTHAI
Crevettes sautées a |'ail et poivre vert

PAD KRA PAO PLAMEUK
Calamars sautés au basilic

KUNG PAD PHONG KAREE
Crevettes sautées au curry jaune

Viandes

SEUA RONG HAI (TIGRE QUI PLEURE)
Entrecote marinée sauce tamarin épicée

NEUA TAKRAI J
Beeuf sauté a la citronnelle et piments

PAD KRA PAO NEUA
Boeuf sauté au basilic servi avec du riz et un oeuf

PAD KRA PAO MOO
Porc sauté au basilic servi avec du riz et un oeuf

PAD KRA PAO KAI
Poulet sauté au basilic servi avec du riz et un oeuf

KAI PAD MED MAMUANG
Poulet sauté aux noix de cajou

KAI YANG TAKRAI
Cuisse de poulet grillée a la citronnelle

Le cahier des allergenes est a votre disposition.

Les cheques et les titres restaurant (version papier) ne sont pas acceptés.

Paiement par carte dés 10€ service compris.
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Crying Tiger

e Salade de papaye
e Tigre qui pleure : Entrecote avec sa sauce tamarin

e Riz gluant 26 6

Nouilles et riz sautés

PAD THAI
Nouilles de riz sautées a la sauce tamarin, soja, oeuf et cacahuétes
(poulet, crevettes, ou légumes au choix) 15€ /16 € /15 €

KHAO PAD
Riz sauté thai aux oeufs (poulet ou crevettes) 15€ /16 €

PAD SEE EW NEUA

Pates de riz sautées a la sauce de soja (poulet ou aux crevettes) 15€ /16 €
PAD KHI MAO

Spaghetti sautés aux crevettes, calamars et ses épices 15€
KHAO SUAY PAD PHAK BUNG

Riz nature 3€ Liserons d'eau sautés 7€
KHAO NIAO PAD PHAK RUAM

Riz gluant 4€ Légumes mixtes 7€

KHAO PAD KHAI
Riz sauté aux oeufs 5€

Desserts

KHAO NIAO MAMUANG
Riz gluant au lait de coco et mangue fraiche 10 €

KHANOM MO KAENG
Flan thai au lait de coco 7€

PHOLLAMAI RUAM
Salade de fruits exotiques 7€

KLUAY BUAD CHEE

Banane chaude au lait de coco 7€
MAMUANG

Mangue fraiche 8€
SAPAROD

Ananas frais 8€

POR PIA KLUAY CHOCOLATE
Rouleaux croustillants banane chocolat, sauce chocolat 8 €




SAWAN

BISTRO THAI

Menu midi

Entrée + plat / plat + dessert 16 €

Entrée + plat + dessert 19€

Entrées au choix :
Nems Poulet
Nems aux légumes
Salade de concombre
Soupe poulet a la citronnelle
Entrée du jour

Plats au choix :
Pad Thai Poulet
Pad Thai aux légumes
Beeuf sauté au Basilic
Poulet sauté au noix de cajou
Plat du jour

Riz parfumé ou riz gluant
Desserts au choix :

Flan Thai
Ananas



